Po. carte

Enirées

FPotlée d écrevisses ans agrumes, saumon mariné ot salade  12.00 €
Plats &m

Desserts
Carpaccio de boeufl, Basilic, parmesan. of salode 9.00€

Menu
Fromages Smtfaﬁnoicﬂe&fmmfum ardmates, Jzaw.gmﬂé 7.00€

Saladiers repas
Salade de melon aux. baises roses of jambon cru 7.00 €

Planches

Caviar de lo. Croix Rowsse et rémowlade de musean de 7.00€

Boeuf
Entrées
Boudin ausx dews pommes., jus véduit ot chips de lard 16.00 €
Plats
Desserts Smmﬁéw&mm% WW&L 17.00 €
(Puy

Menu

Fonases  Quenclll e Brocket, sauce Nawtua, riz pilaf Caomn) ~ 18.00 €

Saladiers repas

ﬁe&mmm&y&eﬁw&m,e}mu&m 18.00 €
Planches 8

Qudouillette «fraise deveau> & lo moutarde, purée maison 16.00 €
Entrecite Bourre mattre 4 hitel, frites of salode do saison.  22.00 €

S&aﬁ&fﬁo@&ﬁﬂaﬂnﬁa,ﬁuﬁm&@wm&w 22.00 €
coriandre

Tartare de boeuf [c&u@uzwcéu],mfa&eﬁpmm 18.00 €

g)wmffu
fzﬂar?wt'ﬁ’a;ﬂdfe Cdﬁaaﬁisog)t, cervelle de canut, tomate, 16.00 €

sucrine)

Papillote de saumon an romarin. ef confif nigois 19,00€



Desserts

Menu

Fromages

Saladiers repas

Planches

Fraises cardinal

Coupe de fruits rouges

Boba au . of fratts confits, Chantilly maison

Crome Bl . o flour & ovangen o cassonade

Café gourmand

CEuf o o eige. ause prafines de St e, crime anglie
Glace ot sorbet: Ca Boules)

7.00€
7.00€
7.00
7.00€
6.00€
6.00€
5.00€
5.00€
6,00€



Entrées

Plats

Desserts

Menu

Fromages

Saladiers repas

Planches

Menw Chez Bagtiste
Salade Lyonnaise (lardons, croitons et ceuf poché)
Ou
Caviar de la Croix Rousse et rémoulade de museau de boeuf
Cu

Salade de melon aux baies roses et jambon cru

Andouillette « fraise de veau » & la moutarde, purée maison
Ou

Saucisson pistaché cuit au vin rouge, lentilles vertes du Puy
Ou

Quenelle de brochet sauce Nantua, riz pilaf
Demi Saint Marcellin
Ou
Qeuf & la neige aux pralines, créme anglaise

Ou

Café gourmand

Menw Enfant

Steak haché, saumon grillé ou nuggets de poulet
Frites, purée ou haricots verts
Glace Mickey, gdteau au chocolat ou fraises au sucre

Sirop & l'eau, coca-cola ou jus d'orange

€

10€



Entrées

Plats

Desserts

Menu

Fromages

Saladiers repas

Planches

Entrées

Plats

Desserts

Menu

Fromages

Saladiers repas

Planches

Entrées

Flats

Desserts

Menu

Fromages

Saladiers repas

Planches

Ceruelle do conut 5.00€
Foisselle nature, creme Isigny ou coulis de fruits rouges 5.00€
Demi St Marcellin de ba Mire Richard 5.00€

Cervelle de canut: 5,006

Salade Romaine (jombon cru, tomate, mozzarelln, pighons, 18.00 €
pesto)

Salade Fraichewr Csaumon maring, crexetles, concombre,  17.00 €
pomelbs. fefn)

Safazﬂefymum (lardons, owfﬁocﬂté, croittons) 15.00 €

Salade Vigoise (thon, anchois, oeuf dur, poivson, haricots  19,00€
werds, tomate)

(Planche Fromages (St Marcellin, Reblochon, Chiure 15,00€
frais, Piccodon., Comte)

Planche Lyonnaise (Rosette, jombon cru, tervine, jambon.  18,00€
persill, saucisson de fyon.)

(Planche Falienne ( Serranc, mortadelle, coppa., tomate, 19,00€
mozzarella, WJ

(Plonche Boktigue Coaumon maring of fumé, cxome & aneth, — 21,00€
concombre))



