Przystawki na zimno Cold appetizers
XP C\MA

¢ Hummus e
16zl

Pasta z gotowanej cieciorki z dodatkiem musu sezamowego, soku z cytryny,
czosnku i oliwy

Boiled chickpeas paste with sesame mousse, lemon juice, garlic and olive oil

¢ Hummus Beiruti IR e
20zl

Pasta z gotowanej cieciorki z dodatkiem musu sezamowego, soku z cytryny,
czosnku, natka pietruszki, pomidory i oliwy

Boiled chickpeas paste with sesame mousse, lemon juice, garlic, parsley, tomato and olive oil

¢ Baba Ghannouge zse Wb 16zt

Pasta z pieczonego baktazana z dodatkiem musu sezamowego, soku z cytryny,
czosnku i oliwy

Baked eggplant paste with sesame mousse, lemon juice, garlic and olive oil

¢ Baba Ghannouge traditional Sl = e L
20z1

Pasta z pieczonego baklazana z dodatkiem musu sezamowego, soku z cytryny,
czosnek, pomidory, vinegret z granatu, natka pietruszki i oliwy

Baked eggplant paste with sesame mousse, lemon juice, garlic, tomato, grinedine vinegret, parsley
and olive oil

@ Shanklish KL
20zl

Libanski ser dojrzewajacy suszony z ziolami za’tar, podany na zimno
z pomidorami, cebulq i oliwg

Lebanese ripened cheese dried with za’tar herbs, served with tomato, onion and olive oil

Kibbe niyye 4y 4S
20z1

Tatar z dodatkiem wlasnej roboty przygotowanej przyprawy ‘kammouni’ z
libariskq kaszaq
Tartar in a special homemade ‘kammouni’ spice with Lebanese groats

¢ Labne Mtawwame 4 gia 4d]
162z1

Delikatny serek naturalny przyrzadzony z czosnkiem i oliwg
Delicate natural cheese prepared with garlic and olive oil

@ Laban w Khyar i ol
16zt

Tzatziki — jogurt naturalny przyrzadzony z czosnkiem i Swiezym ogorkiem



Tzatziki - natural yoghurt prepared with garlic and fresh cucumber

@ Mchallal Sy 1E)
16zt
Mix libariskich kwaszonek (ogérki, dzikie ogérki mi’ita, rézowa rzepa ‘lift’, oliwki)
Mix of Lebanese ensilages (cucumbers, wild cucumbers mi’ita, pink turnip ‘lift’, olives)

@ Makdous o4 935
162z1

Baktazany faszerowane orzechami, czosnkiem i papryka
Eggplants stuffed with nuts, garlic and pepper

@ Zaytoun - oliwki UECE
18z1

Czarne i zielone oliwki ‘Mamouth’ nadziewane migdatami, czosnkiem
oraz papryka

Black and green olives ‘Mamouth’ filled with almonds, garlic and pepper

¢ Zestaw przystawek zimnych Sy St
80z1
Set of cold appetizers o lll i Odall (g il jlise

Hummus, Baba Ghannouge, Labne Mtawwame, Zaytoun-oliwki, Shanklish

Przystawki na cieplo Hot appetizers LRENPELA T

@ Wara’a ‘ineb Qe 3y 16z1

Golabki z lisci winogron, faszerowane ryzem i warzywami
Grape leaves rolls, stuffed with rice and vegetables

¢ Loubia b zeit Sy 16zt

Fasolka szparagowa gotowana z cebulg i pomidorami
String-beans cooked with onion and tomatoes

Hummus bil lahme daallly (aes 20zl

Pasta z gotowanej cieciorki z dodatkiem musu sezamowego, soku z cytryny,
czosnku, oliwy oraz wotowego miesa mielonego

Boiled chickpeas paste with sesame mousse, lemon juice, garlic and olive oil with addition
of minced beef meat

Kibbe mi’lije blahme danly 4idia aS 20zt

Smazone libariskie pierogi z miesa wolowego i kaszy Burghul, faszerowane
wotowym miesem mielonym z cebula, w specjalnej przyprawie , kammouni”

Lebanese fried dumplings with beef and Bulgur groats, stuffed with ground beef meat
and onion, in a special ”kammouni” spice

@ Kibbe mi’lije veget. A g (aen 43lie 4S 20zt

Smazone libariskie pierogi z puree z cieciorki i kaszy Burghul faszerowane serami
akkawi, feta i mozzarella z warzywami, w specjalnej przyprawie ,,kammouni”



Lebanese fried dumplings with chickpea purée and Bulgur groats stuffed with cheese:
akkawi, feta and mozzarella with vegetables in a special “hkammouni” spice

Arayes Kafta AWS Gl e 24zt

Zapiekana w piecu duza Pitta faszerowana Kafta
Big Pitta bread stuffed with Kafta, roasted in oven

Zestaw przystawek zimnych i cieplych Sy St
88zl

Set of cold and hot appetizers Ll 5 00 ylul) el o <l jlisa
Hummus, Baba Ghannouge, Wara’a ‘ineb, Kibbe mi’lije, Lubia b zeit

Wybor przystawek cieplych Sy S
9621

Wybér pieciu cieplych przystawek
Selection of five hot appetizers sl el a5 s

Zupy Soups <l gl

@ Adas e Ay ) g ozl

Zupa z czerwonej soczewicy
Red lentils soup

Al-Arozz BERTBE™ ozl

Bulion z ryzem i kurczakiem
Broth with rice and chicken

Zupa dnia Daily soup el 45 9zl
Salatki Salads cillaludi
@ Loubnaniya 4l adalis 16z1

Satatka libariska: pomidor, salata, ogorek, cebula, mieta, oliwa
Lebanese salad: tomato, lettuce, cucumber, onion, mint, olive oil

@ Tabboulle 4l o8 18zl

Tradycyjna salatka libariska z drobno posiekanej natki pietruszki, pomidoréw
oraz kaszy Burghul

Lebanese salad containing finely chopped parsley and tomatoes with Bulgur groats

@ Fattoush U g 18z1

Satatka libariska z warzyw z dodatkiem kawatkéw grillowanego chleba Pitta
Lebanese salad containing vegetables with pieces of grilled Pitta bread

Farroujj s siall 7 5l adalus 18zt

Grillowany kurczak, papryka, salata, ogérek, pomidor, cebula, mieta
Grilled chicken, pepper, lettuce, cucumber, tomato, onion, mint

¢ Younaniya Al g adalis 18zt



Pomidor, satata, ogérek, oliwki, ser feta, cebula, oliwa
Tomato, lettuce, cucumber, olives, feta cheese, onion, olive oil

@ Zarzirr (Jarjirr) o 4l 20zl
Roszponka, pomidor cherry, ser mozzarella, pestki dyni i slonecznika, winegret
Lamb’s lettuce, cherry tomato, mozzarella cheese, pumpkin and sunflower seed, vinaigrette

Thimar Al-bahr ol lad adals 22z1

Owoce morza, cebula, pomidor, oliwki czarne i zielone, kukurydza, natka pietruszki
Seafood, onion, tomato, black and green olives, corn, parsley

Farroujj b Laban Ol z s adalis 22z}

Satatka z grillowanym kurczakiem w sosie Smietanowym
Salad with grilled chicken in cream sauce

Dania glowne Main Dishes Ao ) (3!

Dania z grilla lawowego Dishes from lava grill S aadll o 4 g bl

Sheesh Tawook Gssta Gl 28zt

Szaszlyk z kurczaka przygotowany na grillu lawowym
Chicken shashlik from lava grill

Kafta Mishwiye 4z e 4TS 28zl

Szaszlyki z wolowego miesa mielonego z natka pietruszki i cebula, przygotowane
na grillu lawowym

Beef, minced with parsley and onion, prepared on a lava grill

Fahita Lald 28zl

Kurczak grillowany z pieczarkami, cebulq oraz czerwonaq paprykaq
Chicken grilled with mushrooms, onion and red pepper

Lahme Mishwiye 4 e dasl 30zt

Szaszlyk wotowy z grilla lawowego
Grilled Beef shashlik from lava grill

Philadelphia LaladLé 32zt
Mieso wolowe grillowane, z serem, cebula, zielonq papryka oraz pieczarkami
Beef meat grilled with cheese, onion, green pepper and mushrooms

Fenicja mieszana (miesno-weget.) <>liayasal Linid il 32z1
Mixed Phoenicia (meat-vegetarian)
Sheesh Tawook, Kafta, Hummos, Baba Ghannouge, chleb Pitta (Pitta bread)

Mashawe Mix Al (5 5lia 34zl
Trzy rodzaje mies z grilla lawowego : Lahme Mishwiye, Kafta Mishwiye, Sheesh Tawook
Three types of grilled meats: Lahme Mishwiye, Kafta Mishwiye, Sheesh Tawook

Pétmisek dla dwéch oséb (Platter for two cuwaidl sb) 64z1

Pétmisek dla czterech oséb (Platter for four ualidig ¥ sb) 1242z



Fenicja miesna (Meat Phoenicia)  4lS5c o sal Liid gk 40zl

Cztery rodzaje grillowanych mies: Fahita (drobiowe), Philadelphia (wotowe),
Kharouf Mtabal (jagniece), Kafta (wotowe mielone z warzywami)

Four types of grilled meats: Fahita (poultry), Philadelphia (beef), Kharouf Mtabal (lamb),
Kafta (beef minced with vegetables)

Potmisek dla dwoch osoéb (Platter for two (paidl ib) 76z1
Pétmisek dla czterech oséb (Platter for four vaidiey is) 1442z

Dania glowne Main dishes A ) Bl

Jagniecina Lamb ail) aal

Kharouf Mtabal Jiie aie aal 40z1

Jagniecina marynowana w sosie sojowym, oliwie, czosnku i kolendrze z grilla lawowego
Marinated lamb in soy sauce, olive oil, garlic and coriander prepared on lava grill

Pétmisek z hummusem, ziemniakami zapiekanymi i salatkaq 54z}
Platter with hommos, baked potatoes and salad Abluy 4ipdia hlhyy yaes ga Gub

Kharouf bin Na’bith il aie aal 40z}

Jagniecina w czerwonym winie ze Swiezym imbirem oraz bazyliq z grilla lawowego
Lamb in red wine, fresh ginger and basil prepared on lava grill

Potmisek z hummusem, ryzem kurkuma i salatka 54z}
Platter with hommos, turmeric rice and salad Ablug 4SS )l paes po ik
Kharouf bit Thoum p Ak At asl 40z1

Mostek jagniecy w imbirze, czosnku i oliwie z grilla lawowego
Lamb brisket in ginger, garlic and olive oil prepared on lava grill

Potmisek z hummusem, kaszq Burghul i salatka 54z}
Platter with hommos, Bulgur groats and salad 4aluyJé vy pas ga b

Kharouf Cognac Ao S aie aal 40zt

Mostek jagniecy w koniaku z imbirem oraz oliwq z grilla lawowego
Lamb brisket in Cognac, ginger and olive oil prepared on lava grill



Potmisek z hummusem, ziemniakami w mundurkach i satatka 54z1
Platter with hommos, jacket potatoes and salad hluy4dio Lblhy jaes po b

Dania glowne Main dishes A ) (3ldaY)
Kabse Djejj (Dzez) zlarans

Pétmisek filetow z kurczaka przygotowanych na grillu lawowym, podawanych na ryzu
kurkuma z bakaliami
Platter with chicken slices prepared on lava grill, served on turmeric rice with raisins

dla jednej osoby (for one person) 3221
dla dwéch o0s6b (for two people) 6021
dla czterech 0s6b (for four people) 11621

Kabse Lahme daal ansS

Pétmisek filetéw z rostbefu wolowego przygotowanych na grillu lawowym, podawanych
na ryzu kurkuma z bakaliami
Platter with beef slices prepared on lava grill, served on turmeric rice with raisins

dla jednej osoby (for one person) 362zl
dla dwéch 0s6b (for two people) 6421
dla czterech 0séb (for four people) 12421

Shawarma Djejj (Dzez) gl ley s 26z1

Szatarma z kurczaka w tortilli, podawana z satatkq
Chicken shawarma wrapped in tortilla, served with a salad



Shawarma Lahme daad Lo 4Ll 28zl

Szatarma wol.-barania w tortilli, podawana z satatkaq
Beef-lamb shawarma wrapped in tortilla, served with a salad

Owoce morza Seafood Al L

Qraydes Malaki il She oy 8 30zt

Krewetki krolewskie w biatym winie, czosnku, limonce i kolendrze
King prawns in white wine, garlic, lime and coriander

Potmisek krewetek na ryzu kurkuma z lisémi winogron 49z1
King prawns platter on turmeric rice with grape leaves

Qraydes Toum p b Sla iy 8 30zt

Krewetki krélewskie w imbirze, czosnku, limonce i kolendrze
King prawns in ginger, garlic, lim and coriander

Potmisek krewetek na ryzu kurkuma z lisémi winogron 49z1
Platter with king prawns on turmeric rice with grape leaves

Calamary oY 30zl

Kalmary panierowane
Breaded Squids

Thimar Al-Bahr alSiie ) Jlad 38zt
Pétmisek grillowanych owocéw morza z warzywami
Grilled seafood on a platter with vegetables

Ryby Fish Slacdy)

Samake Harra o ASau 38zl
Grillowana Dorada, marynowana na ostro w przyprawach z warzywami, SOS sezamowy
Grilled Dorada, marinated with spicy herbs and vegetables, sesame sauce
Potmisek z hummusem, ziemniakami zapiekanymi i salatkaq 49z1
Platter with hommos, baked potatoes and salad — +blis 4 siolblh; (aes zoiib



Samake Mishwiye A ge A8 38z1

Grillowana Dorada, marynowana w sumaku, S0s sezamowy
Grilled Dorada, marinated in sumach spice, sesame sauce

Potmisek z hummusem, ryzem kurkuma i salatkaq 49z}
Platter with hommos, turmeric rice and salad +blis 4SS j /5 (mes po ik

Dania wegetariafnskie Vegetarian dishes  4duill clagl

@ Jibnet Halloum 4 piall o glal) s

Pétmisek grillowanego sera owczego Halloumi podawany na grubym chlebie Pitta
z bukietem oliwek, kaparéw, suszonych pomidoréw oraz sSwiezych warzyw

Platter with grilled sheep’s cheese, served on a thick Pitta bread with a mix of olives, capares,
dried tomatoes and fresh vegetables

dla jednej osoby (for one person) 3421
dla dwéch 0s6b (for two) 6221
dla czterech 0séb (for four) 1182zt

@ Falafel Jadua 26zl

Smazone kotleciki z cieciorki mielonej ze Swiezymi warzywami, sos taratour
Deep fried chickpeas chops grounded with fresh vegetables, taratour sauce, Pitta bread

@ Falafel Tortilla S gall jaan Jadia 26z1

Kotleciki z mielonej cieciorki w tortilli, podawane z satatka
Ground chickpeas chops in tortilla, served with salad

¢ Finiqya Nabatiya it e 30zl
Falafel, nadziewane liscie winogron, Hummus, Baba Ghannouge, chleb Pitta
Falafel, stuffed grape leaves, hommos, Baba Ghannouge, Pitta bread

@ Batata Harra oy Ualkay 22z}

Ziemniaki smazone na ostro z papryka, czosnkiem i kolendrg
Spicy potatoes fried with pepper, garlic and coriander

¢ Khoudra Mishwiye 4 g o pad 22z}
Grillowane warzywa: baktazan, cukinia, pieczarki, papryka, pomidor, cebula



Mix of grilled vegetables: eggplant, zucchini, mushrooms, pepper, tomato, onion

@ Maghmour Yoghurt CllL ) sara 30zt

Warzywa zapiekane na grillu lawowym: baktazan, cukinia, papryka, cebula,
ziemniaki i pieczarki, zatopione w jogurcie

Vegetables prepared on lava grill: eggplant, zucchini, pepper, onion, potatoes and mushrooms,
dipped in yoghurt

Dodatki do dan:
Side dishes:

Ryz (libanski, kurkuma) Rice (Lebanese, turmeric) 4SS ga sl 43 jull aa ) 8zl
Kasza Burghul Bulgur groats Je 8zl
Kuskus Couscous oSS 8zl
Frytki French fries e e 8z1
Ziemniaki zapiekane Baked potatoes Lt g s ala 8zt
Ziemniaki w mundurkach Jacket potatoes L piy aglie Ualla, 8zl
Chleb Pitta Pitta bread e A 3zt
Desery Desserts <l glad)
Baklawa o A&y 14z1

Ciasto Srédziemnomorskie z nadzieniem orzechowym
Mediterranean cake filled with nuts

Koktail mango (z lodami lub bez) Laile Ji5S S 16zt

Mango cocktail (with or without ice cream)

Koktail Honey Avocado (z lodami lub bez) 1S gal JuiS < 16z1

Honey Avocado cocktail (with or without ice cream)

Koktail kawalki owocOw (z lodami lub bez)  —i (i€ < 16zt

Fruit pieces cocktail (with or without ice cream)

Koktail Jack Fruit (z lodami lub bez) g8 ella JiS S 16z

Jack Fruit cocktail with papaya, banana mango
and jackfruit and honey (with ice cream lub without)

Mhallabia anles 12z1

Deser rézany
Rose dessert



Deser lodowy b 5
Ice cream dessert

Dodatki do deseru lodowego: ada gl 3l 5

16zl

4zl

baklawa (na ciepto lub na zimno), zielone figi w syropie, czere$nie w syropie, baktazan

w syropie, Lukumia
Sides to ice cream dessert:

Baklawa (hot or cold), green figs in syrup, cherries in syrup, eggplant in syrup, Lukumia

Soki Swiezo wyciskane (0,3 g IMal) As) i) sz
Freshly squeezed fruit juices

Imbirowy z ananasem i limonka AL 5 SN s 12z1
Ginger with pineapple and lime

Grejpfrutowo-pomaranczowy Sy A g JU ) s 12z1
Grapefruit & orange

Pomaranczowo-marchewkowy 25 g JUEI e 12z1
Orange & carrot

Pomaranczowy oOrange JUE ) s 12z1
Jablkowy Apple U s 12z}
Marchewkowy carrot 25 s 12z1
Lemoniada Lemonade AL gad 12z1

Napoje, soki Srodziemnomorskie  bus¥ @4 e

Mediterranean beverages

Ayran (0,25]) Ol
Jogurtowy napdj naturalny
Natural yoghurt drink

Guava, mango, Zallab (z daktyli) (0,25]) Sl sl Ll bl ) s
Nektar z owocow guawy, mango lub ananasa
Guava, mango or pineapple nectar

Laziza (0,33)) J9as 9% 0 m
Napdj z owsa — libariskie piwo bezalkoholowe (naturalne, jabtkowe, malinowe,
brzoskwiniowe)

Oat drink — Lebanese alcohol-free beer (natural, apple, raspberry, peach)

Napoje zimne Cold beverages

Napoje gazowane (0,2]) Sparkling drinks 48 il s

Coca-Cola, Coca-Cola zero, Fanta, Sprite, Tonic Kinley

Sok Cappy (0,2]) Cappy juice (S suas

62z1

8z1

10zl

62z1

62z1



Pomarariczowy, jabtkowy, multiwitamina, grejpfrutowy, czarna porzeczka
Orange, apple, multi-fruit, grapefruit, black currant

Herbata mrozona (0,25]) Ice tea Al gl 6z1

Nestea cytrynowa lub brzoskwiniowa
Nestea lemon or peach

Woda mineralna (0,25]) Water dgidaa ol 6zl

Niegazowana, gazowana
Still or sparkling water

Napoj energetyczny (0,251  Energy drink 4Bl o g yiia 10z1
Napoje cieple Hot beverages addla iy g pia
Herbata po libansku-czajnik Lebanese tea-kettle Al gl G 16z1

Czarna herbata parzona w orientalnym czajniczku z ziotami (cynamon, kardamon),
podawana w matych orientalnych filizankach
Black tea brewed with herbs (cinnamon, cardamom) in an oriental pot, served in oriental cups

Herbata Ahmad Tea Ahmad tea RVEN IR 12z}

Herbata podawana w czajniczku
Tea served in a pot

Kawa po libansku-tygielek Lebanese coffeeCrucible — 4l s sgd oS, 16zt

Kawa drobno mielona z kardamonem, parzona w tygielku, podana w orientalnych
filizankach

Finely ground coffee with cardamom, brewed in crucible, served in oriental cups

Espresso 6zl
Espresso double 8zl
Long Black 10z1
Long White 12zt
Caffe Latte 12z1
Cappuccino 12zt
Frappe 16zt
Dripe 250ml 12zt
Dripe 500ml 20zt
Zakaski Appetizers COkia

Lubin Lupines i 12z}



Marchew z cytryna Carrots with lemon juice uaala e o
Mix orzeszkow Nuts mix abagiia
Deska serowa Cheese board Ol 4ulids

4 rodzaje sera 4 kinds of cheese

Faj ka wodna : melasa Al- Fakher i Al-Nakhla
Sheesha (water pipe with Al-Fakher and Al-Nakhla molasses) Al

Smaki (flavours):
- jablkowa (apples)

- winogrono-mieta, winogrono, arbuz, cytryna-mieta,
pomarancz, mieta, melon, kiwi, wiSnia
(grape-mint, grape, watermelon, lemon-mint, orange,
mint, melon, kiwi, cherry)

- Fenicja sheesha selected two flavours with ice

- Bedouine style - with fresh mint

- Sahara style - with milk

- Party - fruity and refreshing

- People’s choice - forest fruit

- Sweet dreams - sweet and fruity

- Melon & Milk - milky melon

- Lebanese style - with 50ml aromatic arak

- Relax style - with 40ml whisky, vodka, wine, tequila
- Sheesha & beer - with 500ml Tucher beer

- Premium - with mixed citrus tabacco and ice

12z}

16zl

26z1

2921

35z1

39z1

402z1

402z1

4521

452z1

452z1

452z1

452z1

452z1

452z1

4921



- Friend - 2 time changed Tabaco head with 2 x300mml beer
- VIP - 3 time changed Tabacco head and 40ml whisky

Dodatki do sheeshy: additions to sheesha
- mleko, cytryna, lod, mieta milk, lemon, ice, mint
- Arak, whisky, wodka, wino, tequila

arak, whisky, vodka, wine, tequila

6621

992z1

5zt

10zt



