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Salade de taboulé aux herbes,
Cranberries . ... 3,90 €

Verrine de caviar d'aubergines,
ceuf poché, billes de mozzarella,
pain toasté.................. 5,90 €

Ratatouille tiede, dés de chevre,
chorizo, vinaigre balsamique réduit..... 5,90€

Terrine de campagne, cornichons,
baguettine toastée....................... 490€

Rillettes aux deux saumons,
au sel de Guérande ...................... 6,90

Salade crétoise, a la féta AOP........ 490 €

—= Garniture seule 2€

A

&) Salade Red oo 15,90 €

Salade panachée, fourme d’Ambert, cheddar blanc,
chevre, billes de mozzarella, tomates cerise,
olives noires, concombre, cranberries et vinaigrette.

Fish & Chips........c.oooooi 16,90 €

Croustilles de cabillaud accompagnées de frites
et de sauce tartare.

Salade César Terre & Mer ............ 16,90 €

Salade romaine, poulet mariné, crevettes,
copeaux de parmigiano reggiano, tomates cerise,
cro(itons, oignons rouges, sauce César.

Prix nets.

Nos morceaux de choix

e

Un morceau de choix royal par excellence,
trés tendre avec un go(t délicat.

Toutes les qualités de la grande et trés rare
Rouge des Prés, réunies dans un seul et beau
morceau : trés rouge, bien maigre, trés tendre.

Onglet
et Hampe

Plat de cotes

Un grand cru de beeuf coupé menu aux couteaux
et délicieusement assaisonné.

Non, non, ce n'est pas du poisson ! Aussi appelé
« limande », ce muscle doit son nom a sa forme
de poisson plat. Tres tendre, bien maigre,

c¢’'est un des morceaux que se réserve le boucher.

Trés grande race francaise, reconnue pour sa viande d'un rouge
profond, son persillé, sa tendreté et sa saveur tres florale.

Rouge framboise, persillée a souhait, trés tendre et savoureuse,
la Normande est indéniablement un des meilleurs crus de viande
francais.

Basse cote
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Macreuse
et paleron

Les Anglo-Saxons ont aussi de tres belles viandes ! L'Angus
en fait partie. Une belle harmonie pour ce morceau de choix,
aux fibres longues.

"%Red

Un morceau de caractére, trés tendre, a fibres longues
et trés godteux.

Les poids des viandes indiqués sont avant cuisson et peuvent varier de plus ou moins 5%.

Nos Burgers

L'Original
Steak haché de Charolais frais, pain rustique,

cheddar blanc fondant, salade, oignons caramélisés,
sauce ameéricaine.

L'ltalien

Délicieuse préparation de viande hachée de veau,

pain rustique, copeaux de parmigiano reggiano, poivrons
et courgettes grillés, coppa, oignons caramélisés, salade,
sauce fromage blanc.

Le Lamb-Burger

Délicieuse préparation de viande hachée d’agneau

et herbes aromatiques, pain rustique, chevre fondant,
fondue de poireaux, oignons caramélisés, salade,
sauce fromage blanc a la menthe fraiche.

"ifti5 e Red burger

Osez remplacer le steak haché de votre burger par un filet
de beeuf, pain rustique, cheddar blanc fondant, oignons
caramélisés, salade, sauce américaine.

Garnitures au choix

Frites Salade panachée Haricots verts Ecrasé de pommes de terre
Ratatouille Fricassée de champignons

il

Tartare de mangue-ananas,
sorbet citron vert......................... 4,90€

Tiramisu Nutella®......................... 5,90 €
Nutella®, creme mascarpone, spéculoos,
brisures de Daim® au caramel.

Mont-Blanc................................. 5,50 €
Mousse marron, creme mascarpone,
meringue croquante, creme fouettée.

Blanc-manger coco,

tartare de fruits rouges................. 6,50 €
Riz au lait, caramel au lait............. 3.90¢€
Tarte Tatin, glace vanille............... 6,90 €

Brioche facon pain perdu, sauce
chocolat noisette, créme fouettée ....5,90¢€

Mi-cuit au chocolat, glace pistache ....4,90€

& Coupe glacée Red .................. 4%0€

Glace vanille, glace chocolat blanc, cookies,
sauces chocolat noisette et caramel, creme fouettée,
brisures de Daim®.

— e Red cafe gourmand —

Riz au lait, fondant au chocolat,
tartare mangue-ananas................. 1,90 €

Prix nets.
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Aperitifs

Code Rouge Blanc de Blancs

JODE -
eyl jese |« Brut Eternel » AOP
‘;CDDERED
Crémant de Limoux

L8 COUPE (176]) «vvveeee e e 4,90 €
Kirare) oo 3,90€
PastiSme) oooeeeee 4,20€
Martini Rosso/Biancogey ........ 420€

Whisky William Lawson's @c) ....4,50 €

Cocktails

Avec alcool
Rhum blanc, jus Exotique’,

sirop de grenadine (30c) ............... b,50 €
Sans alcool

Purs jus de fruits frais d'orange

et de pamplemousse @oc) ............. 490€
Bieres

1664 Pression e .................. 3,90 €
1664 Pressionsse) .................. 4,90 €
1664 Pressionsoc) .......ccoovven.. 5,90 €
1664 Blanche Bouteillessey ...... 4,90 €

Boissons fraiches

Coca-Colamseh ..oovveveeiin ., 3,90 €
Coca-Cola zeromse) ................. 3,90 €
Coca-Cola lightmsey ................. 3,90 €
Fantamse) ..o 3,90 €
SPrIteMEEe) oo 3.90€
Nestea zoch .......ooveeeiiniin.. 3,80 €
Perrierssc) .......oooeeiiiii i, 3,80 €
Pur jus de fruits frais

Orange ou Pamplemousse (ze) ........ 450 €
Jus d'Orange” Pampryl e ....... 3.80€
Pur jus de tomate ey .............. 3,80 €

Eaux minerales

San Pellegrino ey ................. 3.9 €
Vittel ooy ... 3,80 €
San Pellegrino, Vittelgy......... 590 €

*Nos jus Exotique et Orange sont a base de jus concentré.

NS

Verre 12,5¢1 B

Blanc E 3
Bourgogne AOC Chardonnay -
LaroChe ..o 420€ 06,20€ 2500€
Rouges

Moulin a Vent AOC

Georges Dubceuf ................... ... 330 470 19,%¢

Cotes du Rhone Villages AOC

Tour MALIEre . ..o 3,50€ b2e 21,00€
Chateau Tour Prignac
Médoc AOC
Cru Bourgeois «...oovveeeeeiieann 470 b6,90€ 28,00€
Chinon AQC
Couly-Dutheil Les Graviéres............ 3,70€ b5,4a0€ 22,00€
Lussac Saint-Emilion AQC
Haut Ségur ..., 4ooe be 24,0€
Bourgogne
Hautes Cotes de Nuits AOC
AIbert Bichot ...uuwueeeeeeeeeeeee . 490€ 7,20€ 2990€
Rose
Gris Blanc - IGP Pays d'Oc
Gérard Bertrand.........cooooviviiei 3,30€ 4,90€ 1990¢€
V4 ‘ .

a8y, [HOUEUTS
ESPresso ..o 2,70€
Décaféing ... 2,70 €
Double eSpresso ......oovvviiiiiii i 3.70€
TR 3,00€
CapPUCCING «.ooe e 3.70€
Limoncello@ey ..o 490€
Get 27 tah .o 490 €
COGNAC e oo 490€
Prix nets.

Nous vous informons que, conformément au réglement Européen 1169/2011 (réglement INCO),
nous tenons a votre disposition les informations relatives aux allergenes contenus dans nos
recettes. Vous pouvez les consulter a I'accueil ou au bar de notre établissement.
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Burger (steak haché de Charolais frais) 90 €
+ Accompagnement” y

WENU ORIGINAL <=

+ Boisson comprise®?

Salade de taboulé aux herbes, cranberries ... ... 2€90
Verrine de caviar d'aubergines, ceuf poché, billes de mozzarella.... 3€50
Ratatouille, dés de chevre, chorizo, vinaigre balsamique réduit. ... 3€50
Rillettes aux deux saumons, au sel de Guérande................... 3€90

Salade crétoise, alaféta AOP .. 7€90

Prix nets conselllés.

W Fistion =

Burger (délicieuse préparation de veau)
+ Accompagnement”
+ Boisson comprise?

12'90 €

L'Original

(steak haché de Charolais frais)

L'ltalien

(délicieuse préparation de veau)

Le Red Burger

(filetde beeuf).......................

Le Lamb-Burger

_______ 10€90

_______ 11€90

(délicieuse préparation d'agneau)........ 11€90

Fish & Chips......
Salade Red. .

Salade Cesar Terre-

ner 10€90

_VENTE A EMPORTER « VENTE A EMPORTER « VENTE A EMPORTER PURTER « VENTE A EMPURTER

WENU Red Burger »

n Burgel‘ (filet de beeuf) 90 €
+ Accompagnement” r

+ Boisson comprise?

Tartare de mangue-ananas.....2€90

Tiramisu Nutella® . 3€50
Mont-Blanc................... ... €50
Fondant au chocolat............ . 3€50
Blanc-manger coco,

tartare de fruits rouges.......... 3€90
Rizaulat. ... ... 2-€90

(+2¢) o

' Burger (délicieuse préparation d'agneau)

ENU Lamb-Burger «3s
12'90 €

+ Accompagnement”
+ Boisson comprise?

DVittel (50eh oo 1€90
2 San Pellegrinosoey.... 2€20
2 Coca-Cola/Zero/ Lightocy.......... 2:€60
P FANta (50c) ..o €60
@ SPrite (s0ch ..o 2€60
DINestea (50ch ... 2€60
®Jus d'orange” Pamprylgsey 2€60
2IBiere 1664 33l 2€70
ESPresso ... 1€60

VENTE A EMPORTER « VENTE A EM PORTER « VENTE A EMPORTER « VENTE A EMPORTER « VENTE A EMPORTER

WENU Fish & Chips-o<

Croustilles de cabillaud 90 €
et sauce tartare

+ Boisson comprise®

Fourme d’Ambert, cheddar blanc,
‘chévre, billes de mozzarella

+ Boisson comprise®?

Poulet mariné, crevettes,
copeaux de parmigiano reggiano

Gio Grenache (rouge-18,7 cl)

Paysd'Oc IGP......... 4€90 + Boisson comprise?
Gris Blanc (rose-187¢)
Pays d'Oc IGP.......... 4€90
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